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The package has a closed storage containing pumpable dietary liquid e.g. milk. A collecting unit collects a 
sub-set of suction and mixture of venture type and a sealing unit seals the package. A stack crossing 
bottom (7) and a lid, collects dietary liquid within the package by piercing or by removing lid. The sealing 
unit cooperates in an open manner with the suction and mixture sub-set in a passage of the collecting unit. 
An Independent claim is also included for a method of production and distribution of a preparation in a 
hygienic manner. 
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Description 

[0001] La presente invention concerne des emballa- 
ges jetables contenant une ou piusieurs doses d'un li- 
quide pouvant etrepreleve parpompage, notammentpar 
un dispositif a effet venturi afin d'etre distribue par exem- 
ple sous forme chauffee et/ou moussee ou emulsionnee 
en fonction de la nature dud'rt liquide. Bien que I'invention 
se rapporte preferentiellement au domaine alimentaire 
pour la production de boissons moussees a base de lait, 
elle n'est aucunement limitee au domaine alimentaire et 
peut s'appliquer a tout produit susceptible d'etre pompe 
a partir d'un emballage comme des produits cosmetiques 
sous forme de cremes pompables ou analogues. 
[0002] L'invention se rapporte aussi a une methode de 
production d'une preparation, telle qu'une boisson even- 
tuellement moussee, a partir d'un liquide pompable par 
exemple un liquide alimentaire contenu dans un embal- 
lage jetable. 

[0003] Pour la clarte de la description qui suit, on en- 
tend par "liquide alimentaire" un produit comestible de 
base destine a etre transforme et/ou modrfie pour pro- 
duire une "preparation alimentaire" sous forme liquide 
ayant les qualites gustatives souhaitees. Le liquide ali- 
mentaire contenu dans I'emballage peut etre sous forme 
d'un produit entier, d'un concentre, d'un extrait tel que 
du lait, de la creme, du the, du cafe, un concentre de 
potage ou un extra'rt aromatique par exemple a la vanille. 
[0004] Par "liquide pompable" on entend toute prepa- 
ration liquide, ou semi liquide, dont la viscosite lui permet 
d'etre pompee. 

[0005] Par "dispositif a effet venturi" on entend un 
sous-ensemble d'aspiration comportant une chambre 
dans laquelle arrive un canal d'amenee d'un fluide vec- 
teur mis sous pression par un ettanglement de facon a 
cr6er une aspiration par effet de depression a la sortie 
d'un etranglement dans au moins un canal reliant lad'rte 
chambre et I'emballage contenant le liquide alimentaire, 
le fluide vecteur pouvant etre un liquide ou un gaz, de la 
vapeurd'eau, de I'eau chaude ou froide ou de I'air ou un 
melange de ces derniers. Ce sous-ensemble d'aspiration 
permet de modifier le liquide et de le dlstribuer sous forme 
d'une preparation chauffee et/ou moussee ou emulsion- 
nee en combinaison avec un gaz, telle que du lait frappe, 
des boissons a base de lait, par exemple aromatise, du 
cafe, du the, du chocolat, du potage ou des preparations 
pour cappuccinos ou moccachinos. 
[0006] L'invention sera illustree a titre d'exemple par 
des emballages contenant du lait, destine a etre chauffe 
et mousse" pour obtenir un "cappuccino", en adaptant a 
un tel emballage un dispositif a effet venturi devant etre 
assujetti a la tubulure de sortie de vapeursous pression 
d'une machine a cafe expresso pour obtenir une prepa- 
ration mousseuse air-lait-vapeur. Dans le cas d'un em- 
ballage contenant un liquide alimentaire demandant sim- 
plement a etre chauffe, il est bien evident que le dispositif 
a effet de venturi ne comportera pas d'entree d'air. 
[0007] La facon la plus usuelle d'obtenir une telle emul- 
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sion mousseuse est de verser la quantite desiree de lait 
dans un recipient, de plonger la tubulure de sortie de 
vapeur dans ledit recipient, tout en I'agitant de haut en 
bas pour entrainer I'air necessaire a I'obtention de la 

s mousse. La qualite de la mousse obtenue depend de 
I'habilitede I'usagerqui, lorsqu'il n'est pas un profession- 
nel, peut en outre subir des eclaboussures. Pour des 
raisons d'hygiene, on observera que le nettoyage de la 
tubulure et du recipient contenant le lait est necessaire 

io apres chaque usage. En ce qui concerne Paspect eco- 
nomique, I'usager devra etre capable de prelever la juste 
quantite de lait d'un conditionnement standard pour evi- 
ter tout gaspillage. 

[0008] Pour evlter certains des inconvenients sus-in- 
15 dlqu6s, et notamment pour obtenir une qualite de mous- 
se plus reguliere et homogene, divers types de dispositifs 
a effet venturi ont 6t6 proposes pour servir en quelque 
sorte d'interface entre la sortie vapeur d'une machine a 
cafe expresso et un recipient contenant du lait. 
20 [0009] Le type de dispositif a effet venturi le plus sim- 
ple, decrit par exemple dans le brevet US 4,800,805, 
consiste en un tube d'amenee d'air assujetti a la tubulure 
de sortie de vapeur et ayant son ouverture positionnee 
en dessous de ladite sortie, I'ensemble devant etre plon- 
ks ge dans un recipient contenant la quantite de lait desiree. 
Le perfectionnement decrit dans le brevet US 5,335,588 
consiste a rendre I'amenee d'air solidaire d'un manchon 
lui-meme adaptable a la tubulure de vapeur, I'ensemble 
devant toujours etre plonge dans un recipient contenant 
30 le lait. 

[0010] Le brevet EP 0 243 326 decrit par exemple un 
accessoire a effet venturi adaptable a une machine a 
cafe expresso, comportant un grand nombre de pieces 
permettant d'avoir, dans une chambre d'aspiration une 

35 arrivee de vapeur sous pression qui enframe par effet 
venturi, de I'air par un premier conduit et par un deuxieme 
conduit du lait provenant d'un reservoir incorpore" a la 
machine ou aspire dans un emballage standard au 
moyen d'un tuyau de raccordement plongeur, ce melan- 

*> ge etant ensuite injecte dans une chambre d'emulsion 
avant de sortir sous forme d'emulsion mousseuse. 
[0011] Un perfectionnement propose dans le brevet 
US 5,265,51 9 correspond a une construction plus simple, 
avec moins de pieces a assembler pour former le dispo- 

« sitif a effet venturi, et comporte un capot anti-6clabous- 
suresau niveau de I'orifice d'ejection de I'emulsion mous- 
seuse. Lorsque I'emballage, dont la contenance est ge- 
neralement d'un litre, est utilise en restauration indus- 
trielle, le liquide alimentaire est consomme suffisamment 

50 vite pour qu'il ne soit pas necessaire de prendre des pre- 
cautions particulieres pourle conserver, par exemple au 
frais. Pour des raisons d'hygiene, il n'en reste pas moins 
necessaire de nettoyer le tuyau plongeur, et periodique- 
ment le dispositif a effet venturi. Ce dispositif presente 

55 6galement I'inconvenient de ne pas permettre de vider 
completement le liquide alimentaire contenu dans I'em- 
ballage. 

[0012] Les brevets EP 0 803 21 9 et EP 0 803 220 B1 
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decrivent aussi un dispositif pour preparer un lait ou cap- 
puccino emulsifie par pompage au moyen de deux tubes 
plongeant dans un container du type "brique cartonnee" 
et relics a un dispositif a effet venturl. Ce dispositif ne- 
cessite aussi des nettoyages frequents et le maintien de s 
I'emballage de la'rt a une temperature de refrigeration par 
un systeme de refroidissement associe au dispositif. 
[0013] Le brevet US 5 473 972 decrit un appareil de 
distribution du type precedent comprenant un dispositif 
a effet venturi, soittotalementintegre dans I'appareil, soit »o 
formant une unite separable et raccordable a la fois a 
I'appareil et a un container contenant le liquide alimen- 
taire. Cette demiere construction facilite le nettoyage du 
dispositif venturi qui doit etre utilise aussi longtemps que 
I'appareil peut fonctionner. is 
[001 4] La demande de brevet WO 02/087400 se rap- 
porte a la preparation d'une boisson moussee utilisant 
une capsule contenant un ingredient moussant. Le prin- 
cipe consiste a injecter un liquide dans la capsule pour 
realiser le melange, Iib6rer le melange au travers de la 20 
capsule dans un receptacle et Injecter ensuite plus de 
liquide sous forme d'un jet pourproduireun liquide mous- 
se dans le receptacle. 

[0015] La demande de brevet WO 01/58786 concerne 
une cartouche pour la preparation d'une boisson mous- 25 
sante qui comprenda proxlmite ou directementa lasortie 
de la boisson, des moyens de restriction permettant de 
produire un jet de boisson, au moins une entree d'air et 
des moyens pour generer une reduction de pression. Le 
melange de la boisson est realise dans un compartiment 30 
de melange situe en amont du moyen de restriction et 
une surpression suffisante est necessaire dans le com- 
partiment pour faire passer la boisson au travers des 
moyens de restriction. Une telle cartouche est adaptee 
pour I'extraction cTune boisson a partir d'une substance 35 
du type torrefiee-moulue. 

[0016] Lorsque I'emballage est utilise dans un milieu 
de service collectif ou familial, et sachant par exemple 
qu'un litre de lait permet de faire 30 a 50 doses de cap- 
puccino, il est necessaire soit de replacer I'emballage *o 
dans un refrigerateurapres cheque usage, soit de le met- 
tre dans un mini refrigerateur equipant la machine a cafe, 
le tuyau plongeur pouvant alors etre laisse branche en 
permanence. Cette solution a I'avantage de reduire le 
nombre de nettoyages du tuyau plongeur, mais a I'incon- *s 
venient de rendre plus onereux I'equipement necessaire 
a la production de I'emulsion mousseuse et en conse- 
quence d'augmenter le prix de revient du produit final 
consommable. 

[0017] L'invention a done pour but principal de pallier so 
les inconvenients de Part anterieur precite en f ournissant 
un nouveau type de conditionnement permettant, plus 
facilement et plus rapidement, de r6chauffer et aussi, 
preferablement de mousser en mSme temps, une pre- 
paration pompable telle qu'un liquide alimentalre dans 55 
de meilleures conditions hygieniques et economiques. 
[0018] Avec un produit moussant, tel que du lait con- 
tenu dans un tel emballage, il est ainsi possible d'obtenlr 
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une mousse r6guliere en quale et en quantite sans exi- 
ger de modifications d'une machine a cafe expresso ge- 
n6ratrice devapeur sous pression, ou detoute autre ma- 
chine generatrice du fluide alimentant lachambre du dis- 
positif a effet venturi. 

[0019] Aceteffet, l'invention apourobjetun emballage 
jetable selon la revendication 1 . 
[0020] Dans un mode de realisation, les moyens pour 
accueillirle sous-ensemble d'aspiration comprennentun 
passage formant par exemple une cheminee. Le passa- 
ge est agence de maniere a permettre un deplacement 
relatif du sous-ensemble d'aspiration et de melange au 
travers dudit passage, en regard d'un trou forme dans 
I'opercule. 

[0021] Dans ce cas, les moyens de scellement peu- 
vent avantageusement etre destines a cooperer en 
ouverture avec le sous-ensemble d'aspiration et de me- 
lange lors d'un deplacement relatif du sous-ensemble 
d'aspiration et de melange dans ledit passage de facon 
a mettre le compartiment en communication avec le 
sous-ensemble d'aspiration. 

[0022] Dans une alternative possible, les moyens pour 
accueillir le sous-ensemble d'aspiration peuvent etre 
agenc6s de maniere a recevoir ledit sous-ensemble de 
facon permanente sans deplacement relatif; ledit sous- 
ensemble etant alors d6ja en communication avec le 
compartiment, et les moyens de scellement etant agen- 
c6s de maniere a isoler a la fois le compartiment et le 
sous-ensemble du milieu ext6rieur. Dans ce cas, I'ouver- 
ture des moyens de scellement a pour effet de decouvrir 
le sous-ensemble d'aspiration et de melange. 
[0023] Dans le cas d'un deplacement du sous-ensem- 
ble d'aspiration pour realiser I'ouverture, le sous-ensem- 
ble d'aspiration est solidarise au logement et apte a se 
deplacer entre une position de fermeture dans laquelle 
le sous-ensemble d'aspiration et de melange est desen- 
gage des moyens de scellement et une position d' ouver- 
ture dans laquelle le sous-ensemble d'aspiration et de 
melange engage en ouverture les moyens de scellement. 
[0024] Selon une autre caracteristique de l'invention, 
I'emballage est forme d'un corps comprenant une che- 
minee formant le logement du sous-ensemble d'aspira- 
tion et de melange, le corps deiimitant au moins ledit 
compartiment, et les moyens de scellement comprenant 
un opercule de scellement qui obture au moins ledit com- 
partiment. 

[0025] Selon encore une autre caracteristique de l'in- 
vention, les moyens de scellement comprennent un an- 
neau de scellement de I'opercule qui est scelie sur le 
bord de la cheminee et qui est force en descellement par 
un deplacement relatif du sous-ensemble d'aspiration et 
de melange dans la cheminee. 
[0026] Dans la suite de la description, les moyens qui 
permettent de maintenir I'emballage ferme, et ceux qui 
permettent de I'ouvrir pour mettre en communication la 
buse avec le liquide contenu dans I'emballage, sera de- 
signe par "moyens de fixation et d'ouverture". 
[0027] L'invention a egalement pour objet un embal- 
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lage jetable pour la distribution d'au moins un liquide 
pompable au moyen d'un sous-ensemble d'aspiration et 
de melange appele "buse venturi", adaptable a la tubu- 
lure d'un generateurdefluide sous pression.L'emballage 
comporte une paroi laterale, un fond et un element de 
fermeture comportant un opercule scelle. L'emballage 
est caracterise en ce que I'opercule comporte un trou et 
en ce que le fond de l'emballage est traverse par une 
cheminee permettant de loger la buse venturi, I'extremite 
de ladite cheminee etant scellee au bord du trou de I'oper- 
cule au niveau duquel sera preleve le liquide alimentaire 
lorsque l'emballage est mis en position renversee et 
qu'on lui imprime un mouvement relatif de translation par 
rapport a la buse. 

[0028] L'emballage selon I'invention peut etre realise 
dans des formes et avec des materiaux tres divers. II 
peut etre rigide, en etant realise par exemple par ther- 
moformage d'un materiau plastique ou emboutissage 
d'une mince feuille metallique par exemple en aluminium 
et avoir un contour par exemple circulaire, rectangulaire 
ou hexagonal. 

[0029] L'emballage peut egalement etre souple et for- 
mer une poche flexible comportant en son centre, sur 
I'un de ses cotes ou a I'une de ses extremltes le sous- 
ensemble d'aspiration. 

[0030] L'emballage peut avoir une contenance de 
quelques millilitres a quelques dizaines de millilitres, cor- 
respondent par exemple a la production d'un ou deux 
cappuccinos lorsque le liquide est du la'rt, l'emballage a 
la forme d'une capsule circulaire avec la cheminee en 
son centre, I'opercule formant alors I'element de ferme- 
ture superieur de ladite capsule. 
[0031] L'ensemble peut avoir aussi une contenance 
plus grande, par exemple de quelques decilitres. Pour 
eviter d'avolr une cheminee trop longue, I'opercule est 
dispose au-dessus d'une reserve de faible volume en 
communication avec I'interieur de l'emballage, ladite re- 
serve etant formee lateralement par une extension de 
I'element de fermeture superieur, par une parol laterale 
et un fond parallele au fond de l'emballage. 
[0032] Le sous-ensemble d'aspiration associe a un 
emballage selon I'invention est constitue par une buse 
comprenant au moins un conduit d'aspiration du liquide, 
au moins un conduit d'amenee de gaz lorsqu'on veut 
obtenir une preparation mousseuse, au moins une entree 
de fluide sous pression, au moins une chambre d'aspi- 
ration dans laquelle communiquent les conduits, et au 
moins une sortie pour la distribution de la preparation. 
[0033] Selon le type de buse utilise, le prelevement du 
liquide pour alimenter la buse peut etre realise de diffe- 
rentes facons. 

[0034] Selon un premier mode de realisation le trou 
effectue dans I'opercule a un diametre interieur au dia- 
metre interieur de la cheminee pour former un anneau 
s'etendantal'interieurde la cheminee, ledit anneau etant 
destine a etre scelle ou pince a I'extremite d'une buse a 
effet venturi, de sorte qu'en imprimant a l'emballage un 
mouvement relatif en translation pour rapprocher la buse 
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de I'opercule, en particulier par un mouvement de haut 
en bas de l'emballage par rapport au maintien en position 
stationnaire de la buse ou inversement, on provoque le 
descellementtotal ou partiel de I'opercule de la cheminee 

s pour mettre le liquide contenu dans ledit emballage en 
communication avec au moins un conduit de la buse 
communiquant avec la chambre d'aspiration. 
[0035] Selon un mode de realisation prefere, ledit em- 
ballage est mis en communication avecau moins uncon- 

io duit de la buse communiquant avec la chambre d'aspi- 
ration et au moins un conduit communiquant avec I'ex- 
terieur pour equilibrer la pression et/ou produire une pre- 
paration mousseuse. 

[0036] Dans un mode de realisation prefere I'opercule 

« est bombe vers I'interieur de l'emballage avant descel- 
lement, de sorte qu'apres descellement il se forme une 
coupelle dans laquelle plongent les ouvertures des con- 
duits d'aspiration de la buse, permettant ainsi une utili- 
sation optlmale de toute la quantite de liquide contenue 

20 dans l'emballage. 

[0037] Selon un autre mode de realisation prefers, la 
partie de l'emballage de laquelle part la cheminee est 
realisee, avec des nervures de renforcement et/ou de 
positionnement de la buse, ces nervures, etant formees 

25 par exemple par thermoformage, en creux dans le fond 
et la paroi en etant orientees vers la cheminee. 
[0038] Selon un deuxieme mode de realisation, le pre- 
levement du liquide est effectue en percant I'opercule 
entre la cheminee et la paroi par des moyens solidaires 

so de la buse lorsqu'on imprime a l'emballage un mouve- 
ment relatif lineaire par rapport a la buse, par exemple 
de bas en haut ou inversement, pour mettre I'interieur de 
la capsule en communication a la fois avec I'exterieur et 
avec la chambre d'aspiration de la buse. Dans ce mode 

35 de realisation I'opercule doit etre realise en un materiau 
facilement percable et le trou situe en son centre doit 
avoir un diametre correspondent sensiblement au dia- 
metre interieur de la cheminee pour permettre le debat- 
tement de la buse. Ces moyens de percement sont cons- 

*o titues par exemple par au moins deux conduits ayant 
leurs extr6mites recourbees a 180°, I'un permettant le 
pompage du liquide, I'autre servant a equilibrer la pres- 
sion a I'interieurde la capsule. On peut evidemment avoir 
un plus grand nombre de jeux de conduits. 

45 [0039] Selon une variante de ce deuxieme mode de 
realisation, de preference lorsque l'emballage a un petit 
volume correspondent a celui d'une capsule. II est en 
outre possible de prevoir un cloisonnement pour permet- 
tre de prelever successivement plusieurs doses d'un me- 

50 me liquide oupourmelangerinstantanement des liquides 
differents ne pouvant etre conserves que separement. 
Dans ce dernier cas, un jeu de conduit d'equilibrage de 
pression et d'aspiration est associe a chaque comparti- 
ment. Ce dernier but pourrait egalement etre atteint en 

55 utilisant sequentiellement au moins deux capsules. Dans 
ce cas, chaque compartiment comprend de preference 
des moyens de scellement apte a cooperer independam- 
ment en ouverture pouvant ainsi mettre en communica- 
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tlon des compartiments avec le sous ensemble d'aspi- 
ration et de melange. 

[0040] Comme on le voit, Putilisation d'emballages se- 
lon I'invention permet de rendre la distribution de liquides 
rechauffes mousses et/ou emulsionnSs, plus hygienique s 
et plus economlque en ce que, d'une part il n'y a plus de 
tube plongeur, d'autre part le liquide reste isole du milieu 
exterieur au moment du prelevement et peut etre main- 
tenu sans ecoulement possible dans le compartiment de 
I'emballage entre chaque prSlevemertt. 10 
[0041] L'invention a aussi pourobjet une methode pour 
la production et la distribution d'une preparation alimen- 
taire ou autre de maniere hygienique, caracterlsee en ce 
qu'elle consiste a disposer d'un emballage Jetable com- 
prenant au moins un liquide alimentaire contenu dans au is 
moins un compartiment de I'emballage. La methode 
comprend les stapes consistant, en autres possibles, a: 

- ouvrir I'emballage; I'ouverture ayant pour effet de 
mettre en communication de maniere sensiblement 20 
etanche le compartiment avec un moyen d'aspira- 
tion de type venturi; 

- aspirer au moyen d'un fluide sous pression par effet 
de vide du liquide en dehors du compartiment pour 
I'amener dans le moyen d' aspiration de type venturi, 25 
lequel est en communication avec un fluide sous 
pression chauffe et eventuellement un gaz; 

- meianger du liquide alimentaire ou autre avec le flui- 
de sous pression chauffe et eventuellement le gaz 

de maniere a r6chauffer et eventuellement emulsif ler 30 
et/ou mousserla preparation alimentaire, et 

- distribuer la preparation ainsirechauff6eet eventuel- 
lement emulsifiee. 

[0042] Le fluide sous pression provoquant I'effet de 35 
vide est g6neralement de la vapeur ou de I'eau chaude. 
En ce qui concerne le gaz, il s'agit generalement de I'air, 
mais on pourrait egalement utiliser par example un gaz 
inerte. 

[0043] L'ouverture de I'emballage est pr6ferablement *o 
realise par Taction de deplacement relafrf du moyen de 
type venturi par rapport a I'emballage, et de maniere en- 
core plus preterentielle, par deplacement guide dans un 
logement de I'emballage. 

[0044] Une telle configuration d'ouverture est particu- « 
lierement facile d'usage et ne necessite pas d'apprentis- 
sage ou de qualification particuliere dans la mise en 
oeuvre de la methode. 

[0045] Dans un premier mode de realisation, l'ouver- 
ture de I'emballage contenant le liquide se fait par rupture so 
d'une partie sceliee de I'emballage et par la mise en com- 
munication du compartiment contenant le liquide au 
moyen d'une buse de type venturi par au moins un con- 
duit. Dans ce cas, de preference, le moyen de type ven- 
turi est solidaire de I'emballage en liaison etanche avec 55 
le compartiment de fagon a assurer une aspiration cor- 
recte du liquide et un ecoulement du liquide sans fuite a 
I'exterieur. Un tel mode est parfaitement hygienique et 
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n'engendre pas de pertes de liquide pouvant souiller les 
abords ou entrainer un dysfonctionnement dans la pre- 
paration. 

[0046] Le compartiment peut devoir etre reequilibreen 
pression par mise en communication du compartiment a 
une sortie de pression atmospherique a I'aide d'au moins 
un conduit de reequilibrage de pression. 
[0047] Le fluide sous pression est, de preference, de 
la vapeur ou de I'eau chaude. Le gaz est preferablement 
de I'air mais pourrait §tre remplace par un gaz inerte, a 
plus fort ou plus faible effet moussant. 
[0048] Dans undeuxieme mode de realisation, I'ouver- 
ture du compartiment se fait par percement de I'embal- 
lage et mise en communication du compartiment conte- 
nant le liquide alimentaire avec le moyen de type venturi 
par au moins un conduit d'alimentation et un conduit 
d'equilibrage en pression. 

[0049] Dans un mode preferentiel, le moyen de type 
venturi fait partie integrante de I'emballage et il est jetable 
avec I'emballage. Ainsi, une telle configuration ne neces- 
site pas de nettoyage du dispositif d'aspiration, les rls- 
ques de bouchage lies a I'utilisation prolongee des buses 
sont inexistants puisqu'un nouveau moyen d'aspiration 
est disponlble pour chaque utilisation et les operations 
de maintenance sont aussi minimales. 
[0050] Dans un autre mode de realisation, le moyen 
de type venturi fait partie d'une buse adaptee a etre con- 
nectee et livree avec I'emballage. La buse peut etre sort 
Jetable soit r6utilisable, par exemple en etant livree dans 
un emballage contenant un petit nombre de capsules. 
L'emballage est alors plus economique, car plus simple 
dans sa conception. 

[0051] D'autres caracteristiques et avantages de la 
presente invention apparaTtront a la lecture de la des- 
cription d'exemples, donn6s a titre illustratif et non limi- 
tatif, en reference aux dessins annexes dans lesquels : 

- la figure 1 est une vue eclatee en perspective d'un 
premier mode de realisation cfun emballage selon 
l'invention associe a un sous-ensemble d'aspiration 
et de melange adaptable a une tubulure d'un gene- 
rate ur de vapeur ; 

- la figure 2 est une vue de c6t6 de I'emballage repr6- 
sente a la figure 1 , le sous ensemble d'aspiration et 
de melange ayant 6te omis ; 

- la figure 3 est une coupe diametrale agrandie de 
I'emballage represente a la figure 2 ; 

la figure 4 est une; coupe longitudinale du sous-en- 
semble d'aspiration et de melange represente a la 
figure 1 ; 

- la figure 5 est une vue en perspective du premier 
mode de realisation de I'emballage de l'invention as- 
socie a un sous-ensemble d'aspiration et de melan- 
ge et lllustrant un embout d'adaptation a une tubulure 
d'un g6n6rateur de vapeur ; 

- la figure 6 est une vue en perspective partiellement 
arrachee de I'emballage represents a la figure 5, 
I'emballage etant montre en position fermee et I'em- 
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bout d'adaptation a une tubulure d'un generateur de 
vapeur etant monte sur le sous-ensemble d'aspira- 
tion; 

la figure 7 est une vue analogue a la figure 6 dans 
laquelle I'emballage est montre en position ouverte; 5 
lafigure 8 est une vue analogue a la figure 5 illustrant 
une variante d'embout d'adaptation a une tubulure 
d'un generateur de vapeur ; 
la figure 9 est une vue en perspective partiellement 
arrachee d'un emballage selon I'invention associe 10 
d'une variante de realisation du sous-ensemble 
d'aspiration et de melange, I'emballage etant montre 
en position ferm6e ; 

la figure 1 0 est une vue analogue a la figure 9 dans 
laquelle I'emballage est montre" en position ouverte; is 
la figure 1 1 represente schematiquement en pers- 
pective partiellement arrachee un deuxieme mode 
de realisation d'un emballage selon I'invention as- 
socie a une autre variante de realisation du sous 
ensemble d'aspiration et de melange, I'emballage so 
etant montre en position ferm6 ; 
la figure 1 2 est une vue analogue a la figure 1 1 , I'em- 
ballage etant montre" en position ouverte ; 
la figure 13 est une vue de dessous en perspective 
d'une variante du deuxieme mode de realisation d'un 25 
emballage selon I'invention ; 
lafigure 1 4 est une vue en perspective d'un trolsieme 
mode de realisation d'un emballage selon I'invention 
vu depuis le dessous ; 

la figure 1 5 represents le meme emballage que celui 30 
de la figure 1 4, vu depuis le dessus; 
la figure 1 6 montre un detail de I'emballage repre- 
sents a la figure 14, et 

lafigure 1 7 represente schematiquement un quatrie- 
me mode de realisation d'un emballage selon I'in- 35 
vention. 

[0052] En se relevant d'abord aux figures 1 a 8, on 
decrit ci-apres un premier mode de realisation dans le- 
quel I'emballage a une forme globalementtorique et une *o 
petite contenance. 

[0053] La figure 1 represente en perspective eclatee 
un emballage selon I'invention comprenant un sous-en- 
semble d'aspiration et de melange comportant une buse 
a effet venturi designee par la reference generate 1 . *> 
[0054] La buse 1 est associ6e a un emballage 2 ayant 
la forme d'une capsule ferm6e parun opercule deforma- 
ble 7 scelie sur un rebord 28 de ladite capsule. L'embal- 
lage 2 comporte une chemin6e 9 allant du fond 1 1 jusqu'a 
I'opercule 7 qui est pourvu d'une ouverture 8 correspon- so 
dant au contour interieur d'une cheminee 9. L'ouverture 
8 dans I'opercule 7 peut etre entierement libre, ou par- 
tiellement obturee par un grillage permettant d'evfter des 
eclaboussures de la preparation ejectee, et d'ameiiorer 
son caractere mousseux. Typiquement, la capsule peut ss 
etre obtenue en une seule piece par thermoformage ou 
injection d'un materiau plastique. Dans I'exemple illustre, 
I'emballage presente une forme generale torique. 



042 B1 10 

[0055] La cheminee 9 est pr6vue pourrecevoir, du cote 
fond 1 1 la buse 1 , et du c6te de I'opercule 7 un element 
de jonction 13 assemble a la base 14 de la buse 1 pour 
former des moyens de fixation et d'ouverture de I'embal- 
lage 2. Dans ce premier mode de realisation, I'eiement 
de jonction 13 est fixe par vissage sur la buse 1, mais 
pourrait etre fixe a celle-ci de tout autre maniere, telle 
que par clipsage. 

[0056] Avant emplol, le liquide contenu a I'interieur de 
la capsule est done isoie du milieu exterieuret par collage 
ou scellement d'un anneau interieur 17 a la base de la 
cheminee 9 et d'un anneau exterieur 28 sur le rebord 
extirieurde lacapsule.comme represente sur lafigure 3. 
[0057] Comme on le voit egalement sur les figures 2 
et 3, dans ce premier mode de realisation, la capsule 2 
comporte des nervures 6a, 6b s'etendant depuis la che- 
minee 9 jusqu'a la peripherie. Une premiere serie de ner- 
vures 6a a un r6le de renforcement de la capsule 2, et 
eventuellement de cloisonnement comme on le verra 
plus tard. Une deuxieme s6rie de nervures 6b est prevue 
pour bloquer en rotation la buse dans I'emballage, com- 
me cela sera explique en reference aux figures 6 et 7. 
On voit egalement que la capsule 2 comporte sursa paroi 
ext6rieure 5a une pluralite d'ergots 1 8 permettant, selon 
un mode de realisation, de fixer I'ensemble emballage- 
capsule a un generateur de fluide sous pression, comme 
cela sera explique plus loin. 

[0058] Un type de buse utilisable avec ce premier mo- 
de de realisation de I'emballage est maintenant brieve- 
ment d6crit en reference avec la figure 4 et fait I'objet 
d'une description plus detainee dans une demande d6- 
posee ce meme jour par la Demanderesse infrtuiee - Dis- 
positif pour pomper un liquide a partir d'un emballage ou 
d'un container", qui est incorpor6e ici par reference. 
[0059] La buse 1 comporte un corps 1 a globalement 
cylindrique a I'exception d'ailettes 19 dont le rdle sera 
explique ulterieurement. A sa partie sup6rieure, la buse 
comporte un puits d'arrivee de vapeur 21 dans lequel 
viendra se loger des moyens d'adaptation a la tubulure 
d'un generateur de fluide sous pression, par exemple la 
tubulure d'une machine a cafe expresso. Le puits d'arri- 
vee de vapeur 21 communique avec une chambre d'as- 
piration 25 parl'intermediaire d'une restriction 27 detres 
faible diametre permettant de faire passer le fluide vec- 
teur a une Vitesse sonique ou tout au moins proche de 
celle-ci. Cette restriction 27 est une reduction de section 
qui genfere ainsi une depression dans la chambre d'as- 
piration 25 necessaire a I'effet venturi recherche. En aval 
de la chambre d'aspiration 25 se situe un etranglement 
26 de plus grand diametre que la restriction 27 et qui 
permet de regler le debit de passage du liquide aspire 
en fonction de la vitesse. La chambre d'aspiration 25 est 
elle-mfime en communication avec un puits de melange 
29 par I'intermediaire de I'etranglement 26. Dans la 
chambre d'aspiration 25 debouchent egalement un canal 
31 d'amenee d'air et un canal 33 d'amenee ou de pom- 
page du liquide contenu a I'interieur de I'emballage 2. 
[0060] Comme on le salt, la qualite finale d'une mous- 
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se depend de nombreux f acteurs, et notamment du debit 
d'air qu'on peut contrdler avec une calibration tres pre- 
cise du canal d'amene d'air 31 . Sachant que le diametre 
de ce canal est de I'ordre de quelques dixiemes de mil- 
limetres, on comprendra qu'une telle calibration est re- s 
lativement delicate, d'autant que cette buse est prevue 
pour etre produite en grande serie, par exemple par in- 
jection-moulage d'un materiau plastique tel que le poly- 
propylene (PP), le polystyrene ou tout autre materiaux 
plastique approprie. C'est pourquol on prefere prevoir au 10 
niveau de la prise d'air un orifice 32 de plus grand dia- 
metre permettant d'adapter des moyens permettant de 
mieux contrdler le debit d'air. II s'agit par exemple d'une 
membrane permeable, par exemple d'une membrane a 
porosite contrdlee 32a que I'on fixe au dessus de I'orifice is 
32. Une membrane de ce type est par exemple disponible 
dans la gamme des produ'rts proposes par Atofina (Paris) 
sous la marque Pebax® ou par la societe Gor (USA) sous 
la marque Gortex®. Cette membrane 32a permet ega- 
lement, sans modification du corps de la buse, de choisir 20 
la porosite la mieux adaptee a la pression d'un genera- 
tes de vapeur donne. On observera egalement que le 
plus grand diametre de I'orifice 32 permet tres facilement 
de I'obturer si on veut utiliser la buse, non pas pour pro- 
duce une emulsion mals simplement pour rechauffer un 25 
liquide. 

[0061] On voit egalement que le canal d'amenee 33 
de liquide est forme a I'interieur du corps 1 a de la buse 
1, des orifices d'alimentation 34a, 34b, 34c (seul 34a 
visible sur la coupe de la figure 4) etant situes dans 30 
I'exemple illustre a la base 1 4 de la buse 1 et destines a 
etre mis en communication avec I'interieur de I'emballage 
contenant le liquide lorsque le dispositif est en configu- 
ration de pompage. 

[0062] Dans lecas d'une buse prevue pour etre adap- 35 
tee a un emballage ferme, la partie exterieure verticale 
de la buse 1 comporte en outre une rainure 35 permettant 
d'equilibrer la pression a I'interieur de la capsule lors- 
qu'on pompe le liquide contenu dans I'emballage. La par- 
tie basse 36 de cette rainure 35 est done agencee pour *o 
etre en communication avec I'interieur de I'emballage 
contenant le liquide lorsque le dispositif est en configu- 
ration de pompage. 

[0063] On voit egalement que I'extremite du puits de 
melange 29 comporte un filetage interieur 30 permettant is 
d'assujettir I'element de jonction 13. 
[0064] Ce premier mode de realisation de I'emballage 
et son fonctionnement, lorsqu'il est associe a la buse 1 
precitee, sont maintenant decrits en se referent egale- 
ment aux figures 5 a 7. A la figure 5, la capsule 1 est so 
representee prate a I'emploi avant mise en place des 
moyens d'adaptatlon constitues dans ce cas par un 
adaptateur a baionnette 23 permettant d'assujettir le 
manchon de raccordement 22 au puits 21 d'arrivee de 
vapeur dans la buse. Comme on le voit plus clairement ss 
sur la coupe de la figure 6, un anneau 15 de I'opercule 
7 est pince hermetiquement entre la buse 1 et I'element 
de jonction 13, et le fond de la chemlnee 9 est collee 
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hermetiquement sur un anneau 17 de I'opercule 7 en- 
tourant le premier anneau 15. Dans cette position le li- 
quide contenu dans I'emballage est totalement isole du 
milieu exterieur les orifices d'alimentation 34a, 34b, 34c 
en liquide et I'orifice 36 d'amenee d'air pour equilibrer la 
pression setrouvanttous au-dessus de I'anneau 17 her- 
metiquement colle a I'opercule 7. Dans le mode de rea- 
lisation prefere visible sur la figure 6, la longueur de la 
cheminee 9 est telle que I'opercule 7 a une forme con- 
vexe. On observera egalement que les ailettes permet- 
tent de bloquer la buse en rotation par rapport a la cap- 
sule. 

[0065] En deplacant axialement la capsule 2 relative- 
ment a la buse 1, comme indique par la fleche F de la 
figure 7 de haut en bas ou inversement, on provoque un 
decollement de I'anneau 17, I'opercule 7 prenant alors 
une forme concave. On met alors les orifices d'alimen- 
tations 34a, 34b, 34c en communication avec le liquide 
contenu dans la capsule 2, ainsi que la partie basse 36 
de la rainure 35 permettant d'amener de I'exterieur de 
I'air pour equilibrer la pression a I'interieur de la capsule. 
Dans cette position I'air exterieur peut egalement circuler 
a travers le canal 31 debouchant dans la chambre cfas- 
piration 25. 

[0066] Les moyens de fixation et d'ouverture sont aus- 
sl preferablement agences de maniere a mettre en com- 
munication le canal d'aspiration et le liquide contenu 
dans I'emballage sans ecoulement a I'exterieur possible. 
Par "sans ecoulement a I'exterieur", ilfaut entendre que 
le liquide contenu dans I'emballage n'est pas susceptible 
de couler ou se deverser en dehors de I'emballage sans 
un effet d'aspiration forcee du par le sous-ensemble d'as- 
piration a effet venturi. Par exemple, les moyens de fixa- 
tion et d'ouverture cooperent avec I'emballage pour met- 
tre le canal en communication a proximite du fond du 
liquide. Une pression hydrostatique differentielle est 
alors creee qui maintient le liquide dans I'emballage sans 
risque d'ecoulement possible, comme c'est le cas dans 
les dispositifs d'abreuvoir a oiseaux, oil le niveau d'eau 
dans la reserve se situe au-dessus du godet d'alimenta- 
tion sans pour autant qu'il ne se produise de fuite. 
[0067] A la figure 8, 1'ensemble buse-capsule presente 
toutes les caracteristiques precedemment decrites, mais 
I'adaptateur a baionnette 23 presente une forme en U 
qui enveloppe la capsule 5 pour cooperer avec les ergots 
16 repartis sur le pourtour de la capsule. Comme prece- 
demment le manchon 22 permet de raccorder le puits 21 
d'arrivee de fluide sous pression de la buse a la tubulure 
d'un generateur dudit fluide sous pression. 
[0068] Les figures 9 et 1 0 representent en perspective 
partiellement arrachee, en position fermee et ouverte une 
variante de realisation dans laquelle le sous-ensemble 
d'aspiration et de melange est forme au moment ou on 
precede a I'ouverture. En effet, comme on le voit sur la 
figure 9 le canal de restriction 27 du fluide vecteur sous 
pression est forme dans I'extremite du manchon 22 de 
I'adaptateur 23 (non represente). En position d'ouverture 
representea la figure 1 0, I'extremite tronconique du man- 
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chon 22 vient s'appliquer hermetiquement sur une cu- 
vette 28, pour former la chambre d'aspiration 25. Les 
moyens de fermeture et d'ouverture de la capsule, par 
des anneaux 15 et 17 de Popercule 7, sont les memes 
que ceux precedemment decrits. 
[0069] Les figures 1 1 et 1 2 correspondent a un deuxie- 
me mode de realisation qui differe du premier essentiel- 
lement par la facon dont est preieve le liquide a I'interieur 
de la capsule 3, du meme type que celle precedemment 
decrite mais qui est representee dans cet exemple sans 
nervures de renforcement ou guidage. L'opercule 7 est 
scelle uniquement par un anneau 1 7 a la base de la che- 
minee 9 et le dispositif a effet venturi utilise est le meme 
que celui quia ete decrit aux figures 9 et 1 0, a ('exception 
des moyens de prelevement de liquide. En effet le canal 
d'amenee ou de pompage 33 est prolonge au-dela de la 
base de la buse par bee recourbe 37 a 1 80° de sorte que 
son extremity pointue 37a se trouve en regard de l'oper- 
cule 7. Le canal, d'equilibrage en pression (non repre- 
sente) a une configuration analogue. Quand on Imprime 
a la capsule un mouvement de translation represents par 
laf leche F de la figure 1 2, 1'extremite 37a perce l'opercule 
7 et permet au liquide d'etre aspire, comme explique pre- 
cedemment. 

[0070] La buse 1 peut comporter plusieurs bees re- 
courses 37 et plusieurs canaux d'amenee 33 de liquide, 
par exemple 3 ou 6, ce qui peut contribuer a ameliorer 
la qual'rte de I'emulsion ou de la preparation mousseuse, 
et presenter un autre avantage explique ci-apres. 
[0071 ] La figure 1 3 represente en vue de dessous sans 
l'opercule 7 une capsule 3 comportant des nervures de 
renforcement 6a dont certaines sont prolongees pourf or- 
mer des cloisons 16 dont la base 16a sera scellee a 
l'opercule 7 de la meme facon que I'anneau 1 7 au bord 
de la cheminee 9. Ainsl, il est possible de fractionner le 
liquide contenu dans la capsule en plusieurs doses pou- 
vant etre prelevees successivement au moyen d'un seul 
bee 37. Les compartments formes par les cloisons peu- 
vent egalement contenlr des liquides differents devant 
etre conserves separement et melanges seulement au 
moment de I'emploi au moyen d'une buse comportant 
autant de bee 37 que de compartiments. 
[0072] Les figures 14 a 16 montrent un exemple d'un 
troisieme mode de realisation dans lequel la contenance 
de I'emballage, designe par la reference gen6rale 4, est 
beaucoup plus grande, par exemple de quelques decili- 
tres, voire jusqu'a un litre, un tel emballage etant plus 
particullerement destine a la restauration industrielle. Un 
tel emballage, qui a typiquement la forme d'une brique 
comportant une paroi 41, un fond 43 et un element de 
fermeture superieur 45, possede dans le prolongement 
de son element de fermeture superieur 45 une reserve 
40 de faible volume, en communication avec I'interieur 
de I'emballage. Cette reserve 40 possede toutes les ca- 
racteristiques des capsules precedemment decrites, a 
savoir une paroi laterale 42 rejoignant la paroi 41 un fond 
44 parallele au fond 43 et un element de fermeture su- 
perieur 46 dans le prolongement de I'eiement 45. Cette 
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reserve 40 est traversee par une cheminee 9 entour6e 
d'un opercule 7 peccable ou decollable au moins partiel- 
lement de la base de la cheminee selon le type de buse 
utilis6e. 

s [0073] Comme represente partransparence a la figure 
16, la cheminee 9, lazonedescellement47de l'opercule 
7 et un element de jonction ajoure 48 peuvent etre rea- 
lises par thermoformage pourconstituer un insert adap- 
table a un emballage realise par ailleurs, par exemple 

»o totalement en carton. On observera egalement que la 
paroi 42 est representee avec un contourpolygonal, mais 
qu'elle peut avoir une forme quelconque. 
[0074] La figure 17 represente schematiquement un 
quatrieme mode de realisation, designe par la reference 

'5 generale 5, dans lequel le corps de I'emballage est rea- 
lise en un materiau souple. Plus particulierement, I'em- 
ballage comprend un sachet souple comprenant un re- 
servoir 50 contenant le liquide et un sous-ensemble d'as- 
piration et de melange 51 reli6 au reservoir 50 au moyen 

20 d'un conduit d'aspiration 33. Le sous-ensemble com- 
prend des moyens equivalents a ceux des modes pre- 
cedemment decrits, a savoir, un moyen 21 permettant 
d'introduire un fluide sous pression, une zone de restric- 
tion 27 permettant d'acceierer le fluide sous pression, un 

25 canal d'ecoulementdu melange ou d'emulsion 48, even- 
tuellement une arrfv6e d'air 31 permettant d'introduire 
une certaine quantite d'air dans la chambre de melange 
ou d'emulsion. L'emballage peut etre constitue d'un ou 
plusieurs films souples scelies formant des zones de 

30 scellement53,55,lesquellessontenleveespardecoupe, 
deiaminage ou dechirement selon des lignes de faibles- 
se, 54, 56. L'emballage est ainsi totalement etanche jus- 
qu'au moment de I'ouverture des zones de scellement 
53, 55. L'ouverture provoque I'acces au moyen d'intro- 

3s duction du fluide 21 qui peut etre, par exemple, un em- 
bout permettant I'introduction d'une aiguille d'injection ou 
autre. L'ouverture provoque aussi le decouvrement du 
conduit d'6coulement 48 de la boisson. II est aussi en- 
tendu que I'emballage du mode de la figure 1 7 peut etre 

40 envisage au moyen d'eiements cfemballage rigides non 
ou peu deformables formant des parois du compartment 
et du sous-ensemble d'aspiration du type venturi. 
[0075] Les exemples qui viennent d'etre donnes peu- 
vent encore faire I'objet de nombreuses modifications, a 

45 la portee de I'homme de metier, sans sortir du cadre de 
la presents invention, defini par I'objet des revendica- 



so Revendications 

1 . Emballage jetable pour la distribution d'au moins une 
preparation a partird'au moins un liquide pompable 
comprenant au moins un compartiment ferm6 con- 
55 tenant le liquide pompable caracterlse en ce que 
ledit emballage (2, 3, 4, 5) comprend un sous-en- 
semble d'aspiration et de melange de type venturi 
(1 ) et, des moyens pour accuelllir le sous-ensemble 
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d'aspiration et de melange (1) sous forme d'un pas- 
sage (9) servant de logement audit sous-ensemble 
(1) et des moyens de scellement (7) de I'emballage 
(2, 3, 4, 5) de maniere a obturer le compartiment et 
I'isoler du milieu exterieur, avant emploi. 

2. Emballage jetable selon la revendication 1 , carac- 
terlse en ce que les moyens de scellement (7) sont 
destines a cooperer en ouverture avec le sous-en- 
semble d'aspiration et de melange ( 1 ) dans ledit pas- 
sage (9) de maniere a mettre en communication le 
compartiment avec le sous-ensemble d'aspiration et 
de melange (1), et une ouverture (8) pour rejection 
de ladite preparation. 

3. Emballage jetable selon la revendication 2, carac- 
terlse en ce que le sous-ensemble d'aspiration et 
de melange (1 ) est solidarise au logement et apte 
a se deplacer entre une position de fermeture dans 
laquelle le sous-ensemble d'aspiration et de melan- 
ge (1) est desengage des moyens de scellement et 
une position d'ouverture dans laquelle le sous-en- 
semble d'aspiration et de melange (1) engage en 
ouverture les moyens de scellement. 

4. Emballage jetable selon la revendication 2, carac- 
terlse en ce que I'ouverture (8) a travers I'opercule 
(7) est obturee par un grillage (48). 

5. Emballage jetable selon la revendication 2 ou 3, ca- 
racterlse en ce que I'emballage (2, 3, 4, 5) com- 
prend un corps comprenant une cheminee (9) for- 
mant le logement du sous-ensemble d'aspiration et 
de melange (1 ), en ce que le corps delimite au moins 
ledit compartiment et en ce que les moyens de scel- 
lement comprennent un opercule (7) scelle sur ledit 
corps pour au moins obturer ledit compartiment 

6. Emballage jetable selon la revendication 5, carac- 
terlse en ce que les moyens de scellement com- 
prennent un anneau de scellement (1 7) de I'opercule 
(7) qui est scelle sur un bord de la cheminee, lequel 
anneau (17) est force en descellement pardeplace- 
ment relatif du sous-ensemble d'aspiration et de me- 
lange (1) dans la cheminee (9). 

7. Emballage jetable selon la revendication 5 ou 6, 
dans lequel I'emballage (2, 3) a une contenance de 
I'ordre de quelques millilitres a quelques dizaines de 
millilitres, caracterlse en ce qu'il a la forme d'une 
capsule circulaire avec lacheminee (9) en son centre 
et en ce que I'opercule (7) forme I'element de fer- 
meture superieure de ladite capsule. 

8. Emballage jetable selon la revendication 5 ou 6, 
dans lequel I'emballage (4) a une contenance de I'or- 
dre de quelques decilitres, caracterlse en ce que 
I'opercule (7) est dispose au-dessus d'une reserve 
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de faible volume (40) en communication avec I'inte- 
rieur de I'emballage (4), ladite reserve (40) etant for- 
mee lateralement par une extension de I'element de 
fermeture superieur, par une paroi laterale (42) et 
par un fond (44) parallele au fond (43) dudit embal- 
lage. 

9. Emballage jetable selon la revendication 5 ou 6, ca- 
racterise en ce que opercule(7) comprend un trou 

10 de diametre inferieur au diametre interieurde la che- 
minee (9) pourformer un anneau pouvant etre scelle 
ou pince a I'extremite du sous-ensemble d'aspiration 
et de melange (1) pour permettre de desceller par- 
tiellement ou totalement I'opercule (7) de la chemi- 

'5 nee (9) lors du mouvement relatrf en translation du 
sous-ensemble d'aspiration (1) dans le logement 
pour mettre le liquide alimentaire en communication 
avec au moins un conduit (33) debouchant dans le 
sous-ensemble d'aspiration (1) pour permettre d'as- 

2" pirer le liquide pompable, et un conduit (31 ) debou- 
chant au-dessus du fond de la capsule pour equill- 
brer la pression a I'interieur de la capsule. 

10. Emballage jetable selon la revendication 9, Carac- 
as terlse en ce que I'opercule (7) est bombe vers I'in- 
terieur de I'emballage avant descellement, de sorte 
qu'apres descellement, I'opercule (7) forme une cou- 
pelle dans laquelle plongent les ouvertures des con- 
duits d'equilibrage et d'aspiration de la buse (1). 

30 

11. Emballage jetable selon I'une quelconque des re- 
vendications 3 a 6, caracterise en ce que I'opercule 
(7) comprend un trou de diametre qui correspond 
sensiblement au diametre interieur de la cheminee 

as (9) et en ce que I'opercule (7) est realise en un ma- 
teriau pouvant etre perce par les moyens d'ouverture 
du sous-ensemble d'aspiration et de melange (1) 
lors du mouvement relatrf en translation du sous- 
ensemble d'aspiration et de melange (1 ) dans la che- 

■to minee (9). 

12. Emballage jetable selon la revendication 1 1 , carac- 
terlse en ce que les moyens de percement de 
I'opercule (7) sont formes par au moins deux con- 

« duits dont les extremites (37) sont recourbees a 1 80° 
pour percer I'opercule (7), I'un des conduits debou- 
chant au-dessus du fond dudit emballage pour equi- 
llbrer la pression a I'interieur, I'autre debouchant 
dans le sous-ensemble d'aspiration et de melange 

so (1) pour permettre d'aspirerle liquide. 

13. Emballage jetable selon I'une quelconque des re- 
vendications precedentes, caracterlse en ce que 
le volume interieur de la capsule (2, 3) est separe 

55 par des cloisons (1 6) permettant de former au moins 
deux compartiments contenant chacun une dose de 
liquide, chaque compartiment comprenant des 
moyens de scellement apte a cooperer independam- 
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merit en ouverture pouvant alnsi mettre en commu- 
nication les compartiments avec le sous-ensemble 
d'aspiration et de melange (1 ). 

14. Emballage jetable selon la revendication 13, carac- 
terise en ce que le volume interieur de la capsule 
(2, 3) est separe par des cloisons (16) permettant 
de former au moins deux compartiments contenant 
chacun des liquides alimentaires differents destines 
a etre melanges au moyen d'au moins deux jeux de 
conduits d'equilibrage de pression et d'aspiration. 

15. Emballage jetable selon I'une quelconque des re- 
vendications 4 a 1 4, caracterise en ce que le corps 
de I'emballage (2, 3) comporte en outre des nervures 
de renforcement (6a) et/ou de positionnement (6b) 
du sous-ensemble d'aspiration et de melange (1); 
ces nervures (6a, 6b) etant formees en creux dans 
le fond et dans la paroi, et orientees vers la cheminee 
(9). 

16. Emballage jetable selon la revendication 15, carac- 
terise en ce que certaines nervures (6a, 6b)forment 
aussl des cloisons (16) ayant leur partie superieure 
scellee a I'opercule. 

17. Emballage jetable selon I'une quelconque des re- 
vendications 4 a 1 6, caracterise en ce que le corps 
de la capsule (2, 3) comporte des ergots (18) facili- 
tant sa manipulation pour I'adapter a la tubulure d'un 
generateur de fluide sous pression ou a un acces- 
soire solidaire de celui-ci. 

18. Emballage jetable selon I'une quelconque des re- 
vendications precedentes, caracterise en ce que 
le sous-ensemble d'aspiration et de melange (1) 
comprend au moins un conduit d'aspiration de liqul- 
de (33), au moins un conduit d'amenee de gaz (31), 
au moins une entree de fluide sous pression (21), 
au moins une chambre d'aspiration (25) dans laquel- 
le communiquent les conduits et au moins une sortie 
pour la distribution de la preparation. 

19. Emballage jetable selon la revendication 1, carac- 
terise en ce que les moyens pour accueillir le sous- 
ensemble d'aspiration et de melange (1) sont agen- 
ces de maniere a recevoir ledit sous-ensemble (1) 
defacon permanente sans deplacement relatif; ledit 
sous-ensemble etant en communication avec le 
compartiment et les moyens de scellement etant 
agences de maniere a isoler a la fois ledit compar- 
timent et le sous-ensemble du milieu exterieur. 

20. Emballage jetable pour la distribution d'au moins un 
liquide alimentalre, ledit emballage (2, 3, 4, 5) com- 
prenant un compartiment contenant le liquide, le 
compartiment etant obture par un opercule (7) qui 
I'isole du milieu exterieur avant emploi, caracterise 
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en ce qu'un sous-ensemble d'aspiration et de me- 
lange de type venturi comprenant des moyens de 
pr6levement et d'aspiration est solidaire dudit em- 
ballage (23, 45) et en ce que ledit opercule (7) est 
apte a etre descelle ou perc6 dans une zone deter- 
mlnee pour mettre en communication I'interieur de 
I'emballage avec lesdits moyens de prelevement ou 
d'aspiration. 

10 21. Methode pour la production et la distribution d'une 
preparation de maniere hygienique caracterisee en 
ce qu'elle consiste a disposer d'un dispositif selon 
I'une quelconque des revendicatlons 1 a 1 9 et com- 
prend les etapes consistant, en autres possibles, a: 

- ouvrir l'emballage(2, 3, 4, 5), I'ouverture ayant 
pour effet de mettre en communication de ma- 
niere sensiblement 6tanche le compartiment 
avec un moyen de type venturi (1 ); 

20 - aspirer au moyen d'un fluide sous pression par 

effet de vide du liquide en dehors du comparti- 
ment pour I'amener dans le moyen de type ven- 
turi, lequel est en communication avec un fluide 
sous pression chaufte et eventuellement un gaz; 

25 - melanger du liquide avec le fluide sous pres- 

sion chauffe et eventuellement le gaz, de ma- 
niere a rechauffer et eventuellement Smulslfier 
oumousser le liquide pourformerlapreparation, 
et 

so - distrlbuer la preparation ainsi obtenu, rechauf- 

fee et eventuellement emulsifiee. 

22. Methode selon la revendication 21 , caracterisee en 
ce que I'ouverture de I'emballage (2, 3, 4, 5) est 

35 realisee par Taction de defacement relatif du moyen 
de type venturi (1 ) par rapport a I'emballage (2, 3, 4, 
5). 

23. Methode selon la revendication 22, caracterisee en 
40 ce q Ue i'ouverture du compartiment se fait par per- 

cement de I'emballage (3) et mise en communication 
du compartiment contenant le liquide par le moyen 
de type venturi par au moins un conduit. 

■*5 24. Methode selon la revendication 22, caracterisee en 
ce que I'ouverture du compartiment se fait par rup- 
ture d'une partie scellee de I'emballage (2) et mise 
en communication du compartiment contenant le li- 
quide par le moyen de type venturi par au moins un 

so conduit. 

25. Methode selon la revendication 21 , caracterisee en 
ce que lors de I'aspiration, le compartiment est ree- 
quillbre 1 en pression par mise en communication du 
55 compartiment a une sortie de pression atmosph^ri- 
que a I'aide d'au moins un conduit de r66quilibrage 
de pression (31). 
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26. Methode selon la revendlcation 21 , caracterlsee en 
ce que le fluide sous pression est de la vapeur ou 
de I'eau chaude. 

27. Methode selon la revendlcation 21, caracterlsee en 5 
ce le gaz est de Pair. 

28. Methode selon la revendlcation 21 , caracterisee en 
ceque le moyen de type venturi fait partie integrante 

de I'emballage et est jetable avec I'emballage. 10 

29. Methode selon la revendlcation 21 , caracterisee en 
ce que le moyen de type venturi fait partie d'une 
buse adaptee a etre connectee a I'emballage. 

15 

Claims 

1. Disposable packaging for distributing at least one 
preparation from at least one pumpable liquid, said 20 
packaging comprising at least one closed compart- 
ment containing said pumpable liquid, character- 
ised in thatthe said packaging (2, 3, 4, 5) comprises 

a venturi-type intake and mixing sub-assembly (1) 
and means for receiving the intake and mixing sub- 25 
assembly (1 ) in the form of a passage (9) serving as 
a housing for the said sub-assembly (1 ) and means 
(7) for sealing the packaging (2, 3, 4, 5) in such a 
way as to occlude the compartment and isolate it 
from the outside environment prior to use. 30 

2. Disposable packaging according to claim 1 , charac- 
terised In that the sealing means (7) are intended 
to cooperate, during opening, with the intake and 
mixing sub-assembly (1 ) in the said passage (9) in as 
such a way as to bring the compartment into com- 
munication with the intake and mixing sub-assembly 
(1), and an opening (8) for ejecting the said prepa- 
ration. 

40 

3. Disposable packaging according to claim 2, charac- 
terised In thatthe intake and mixing sub-assembly 
(1) is fastened to the housing and capable of being 
displaced between a closing position in which the 
intake and mixing sub-assembly (1) is disengaged "5 
from the sealing means, and an opening position in 
which said intake and mixing sub-assembly (1) en- 
gages the sealing means during opening. 

4. Disposable packaging according to claim 2, charac- so 
terlsed In that the opening (8) through the cap (7) 

is occluded by a mesh (48). 

5. Disposable packaging according to claim 2 or 3, 
characterised In that said packaging (2, 3, 4, 5) 55 
comprises a body comprising a shaft (9) forming the 
housing of the intake and mixing sub-assembly (1), 

in that the body delimits at least the said compart- 
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ment, and In that the sealing means comprise a cap 
(7) which is sealed onto the said body so as to at 
least occlude the said compartment. 

6. Disposable packaging according to claim 5, charac- 
terised In that the sealing means comprise a ring 
(1 7) for sealing the cap (7) which is sealed onto one 
edge of the shaft, the said ring (1 7) is forced open, 
during unsealing, by relative displacement of the in- 
take and mixing sub-assembly (1) within the shaft 
(9). 

7. Disposable packaging according to claim 5 or 6, 
wherein said packaging (2, 3) has a capacity of the 
order of a few millilitres to a few tens of millilitres, 
characterised In thatsaid packaging has theshape 
of a circular capsule with the shaft (9) in its centre, 
and in that the cap (7) forms the upper closing ele- 
ment of the said capsule. 

8. Disposable packaging according to claim 5 or 6, 
wherein said packaging (4) has a capacity of the or- 
der of a few decilitres, characterised in that the cap 
(7) is disposed above a small-volume reserve (40) 
which is in communication with the inside of the pack- 
aging (4), the said reserve (40) beingf ormed laterally 
by an extension of the upper closing element, by a 
lateral wall (42) and by a bottom (44) which is parallel 
to the bottom (43) of the said packaging. 

9. Disposable packaging according to claim 5 or 6, 
characterised in that the cap (7) comprises a hole 
with a diameter which is smaller than the internal 
diameter of the shaft (9) so as to form a ring which 
is capable of being sealed or pinched at the end of 
the intake and mixing sub-assembly (1 ) so as to en- 
able the cap (7) to be partially or totally unsealed 
from the shaft (9) in the course of the relative move- 
ment of the Intake sub-assembly (1) In translation 
within the housing so as to bring the alimentary liquid 
into communication with at least one conduit (33) 
emerging into said intake sub-assembly (1 ) so as to 
enable the pumpable liquid to take In air, and a con- 
duit (31 ) emerging above the bottom of the capsule 
so as to balance the pressure inside the capsule. 

10. Disposable packaging according to claim 9, charac- 
terised In that the cap (7) Is dished towards the 
inside of the packaging prior to unsealing, in such a 
way that, after unsealing, said cap (7) forms a cup 
into which the openings of the balancing and intake 
conduits of the pipe (1 ) penetrate. 

11. Disposable packaging according to any of claims 3 
to 6, characterised In that the cap (7) comprises a 
hole with a diameter that substantially corresponds 
to the internal diameter of the shaft (9), and in that 
said cap (7) is made of a material which is capable 
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of being pierced by means for opening the intake 
and mixing sub-assembly (1) in the course of the 
relative movement of said intake and mixing sub- 
assembly (1) in translation within the shaft (9). 

12. Disposable packaging according to claim 1 1 , char- 
acterised in that the means for piercing the cap (7) 
are formed by at least two conduits, the ends (37) of 
which are bent back at 1 80° so as to pierce said cap 
(7), one of said conduits emerging above the bottom 
of the said packaging so as to balance the pressure 
inside, and the other emerging into the intake and 
mixing sub-assembly (1) so as to enable the liquid 
to take in air. 



least one intake chamber (25) in which the conduits 
communicate, and at least one outlet for distributing 
the preparation. 

s 19. Disposable packaging according to claim 1, charac- 
terised in that the means for receiving the intake 
and mixing sub-assembly (1) are arranged in such 
a way as to receive the said sub-assembly (1 ) in a 
permanent manner without relative displacement; 

10 the said sub-assembly being in communication with 
the compartment and the sealing means being ar- 
ranged in such a way as to isolate both the said com- 
partment and the sub-assembly from the outside en- 
vironment. 



13. Disposable packaging according to any of the pre- 
ceding claims, characterised in that the internal 
volume of the capsule (2, 3) is divided by partitions 
(1 6) which make it possible to form at least two com- 
partments each containing a dose of liquid, each 
compartment comprising sealing means which are 
capable of cooperating independently during open- 
ing, thus beingcapable of bringing the compartments 
into communication with the intake and mixing sub- 
assembly (1). 

14. Disposable packaging according to claim 13, char- 
acterised in that the internal volume of the capsule 
(2, 3) Is divided by partitions (1 6) which make it pos- 
sible to form at least two compartments each con- 
taining different alimentary liquids which are intend- 
ed to be mixed by means of at least two sets of pres- 
sure-balancing and intake conduits. 

15. Disposable packaging according to any of claims 4 
to 1 4, characterised In that the body of said pack- 
aging (2, 3) also has ribs for reinforcing (6a) and/or 
positioning (6b) the intake and mixing sub-assembly 
(1 ); the said ribs (6a, 6b) being formed in a recessed 
manner in the bottom and in the wall, and oriented 
towards the shaft (9). 

16. Disposable packaging according to claim 15, char- 
acterised in that certain ribs (6a, 6b) also form par- 
titions (16) which have their upper part sealed to the 
cap. 

17. Disposable packaging according to any of claims 4 
to 1 6, characterised In that the body of the capsule 
(2, 3) has lugs (1 8) which facilitate the handling there- 
of so as to fit it to the nozzle of a pressurised-fluid 
generator or to an accessory integral with the latter. 

18. Disposable packaging according to any of the pre- 
ceding claims, characterised In thatthe intake and 
mixing sub-assembly (1 ) comprises at least one liq- 
uid intake conduit (33), at least one gas supply con- 
duit (31), at least one pressurised-fluid inlet (21), at 



20. Disposable packaging for distributing at least one 
alimentary liquid, said packaging (2, 3, 4, 5) com- 
prising a compartment containing the liquid and said 
compartment being occluded by a cap (7) which iso- 

' lates it from the outside environment prior to use, 
characterised in that a venturi-type Intake and mix- 
ing sub-assembly comprising drawing-off and intake 
means is integral with the said packaging (23, 45), 
and in that the said cap (7) is capable of being un- 
sealed or pierced within a given zone so as to bring 
the inside of the packaging into communication with 
the said drawing-off or intake means. 

21. Method of producing and distributing a preparation 
in a hygienic manner, characterised In that it con- 
sists in having available a device according to any 
of claims 1 to 1 9 and comprises stages which consist, 
among other possibilities, in: 

- opening the packaging (2, 3, 4, 5), opening 
having the effect of bringing the compartment 
into communication, in a substantially leakproof 
manner, with a venturi-type means (1); 

- drawing liquid out of the compartment by 
means of a fluid pressurised by a vacuum effect, 
so as to bring said liquid into the venturi-type 
means which is in communication with a heated 
pressurised fluid and, optionally, a gas; 

- mixing liquid with the heated pressurised fluid 
and, optionally, the gas, in such a way as to heat 
up and, optionally, emulsify or foam the liquid 
so as to form the preparation; and 

- distributing the preparation thus obtained, 
heated up and, optionally, emulsified. 

22. Method according to claim 21 , characterised in that 

the opening of the packaging (2, 3, 4, 5) is brought 
about by the action of relative displacement of the 
venturi-type means (1) in relation to said packaging 
(2, 3, 4, 5). 

23. Method according to claim 22, characterised in that 
the opening of the compartment is effected by pierc- 
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ing the packaging (3) and bringing the compartment 
containing the liquid into communication by the ven- 
turi-type means through at least one conduit. 

24. Method according to claim 22, characterised In that 

the opening of the compartment is effected by break- 
ing a sealed part of the packaging (2) and bringing 
the compartment containing the liquid into commu- 
nication by the venturi-type means through at least 
one conduit. 

25. Method according to claim 21, characterised In 
that, in the course of intake, the compartment is re- 
balanced in pressure by bringing said compartment 
into communication at an atmospheric-pressure out- 
let with the aid of at least one pressure-rebalancing 
conduit (31). 

26. Method according to claim 21 , characterised In that 

the pressurised fluid is steam or hot water. 

27. Method accordingto claim 21 , characterised In that 

the gas is air. 

28. Method according to claim 21 , characterised In that 

the venturi-type means forms an integral part of the 
packaging and Is disposable with said packaging. 

29. Method according to claim 2 1 , characterised in that 

the venturi-type means forms part of a pipe which is 
adapted to be connected to the packaging. 



PatentansprOche 

1 . Einwegverpackung fur die Abgabe mindestens einer 
Zubereitung aus mindestens einer pumpbaren Fliis- 
sigkeit, umfassend mindestens ein geschlossenes 
Abteil, das die pumpbare Flussigkeit enthalt, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Verpackung (2, 
3, 4, 5) eine Saug- und Mischuntereinheit (1) vom 
Typ Venturi, Mittel zum Aufnehmen der Saug- und 
Mischuntereinheit (1 ) in Form eines Durchgangs (9), 
derzur Aufnahme dieser Untereinheit (1) dient, und 
Mittel (7) zum Versiegeln der Verpackung (2, 3, 4, 
5) umfasst, so dass das Abteil vor der Verwendung 
verschlossen und von dem auReren Medium isoliert 
ist. 

2. Einwegverpackung nach Anspruch 1 , dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Versiegelungsmittel (7) da- 
zu bestlmmt sind, mit der Saug- und Mischunterein- 
heit (1) In dem Durchgang (9) bezuglich Offnung so 
zusammenzuwirken, dass das Abteil mit der Saug- 
und Mischuntereinheit (1) und einer Offnung (8) fur 
den AusstoB der Zubereitung in Verbindung gesetzt 
wird. 
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3. Einwegverpackung nach Anspruch 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Saug- und Mischunterein- 
heit (1) mit der Aufnahme fest verbunden ist und in 
der Lage ist, sich zwischen einer Verschlussstellung, 
in der die Saug- und Mischuntereinheit (1) von den 
Versiegelungsmitteln nicht beaufschlagt ist, und ei- 
ner Offnungsstellung zu bewegen, in der die Saug- 
und Mischuntereinheit (1 ) die Versiegelungsmittel in 
Offnung beaufschlagt. 

w 

4. Einwegverpackung nach Anspruch 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die den Deckel (7) durchque- 
rende Offnung (8) durch ein Gitter (48) verschlossen 
ist. 

15 

5. Einwegverpackung nach Anspruch 2 Oder 3, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Verpackung (2, 
3, 4, 5) einen Kdrper umfasst, dereinen die Aufnah- 
me der Saug- und Mischuntereinheit (1) bildenden 

so Schacht (9) aufweist, dass der K6rper mindestens 
das Abteil begrenzt und dass die versiegelungsmittel 
einen Deckel (7) umfassen, derauf dem Korperver- 
siegelt ist, urn das Abteil mindestens zu verschlie- 
Ben. 

25 

6. Einwegverpackung nach Anspruch 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Versiegelungsmittel einen 
Versiegelungsring (17) des Deckels (7) umfassen, 
der auf einem Rand des Schachts versiegelt ist und 

30 derdurch Relativbewegung der Saug- und Mischun- 
tereinheit (1) in dem Schacht (9) gezwungen wird, 
sich abzuldsen. 

7. Einwegverpackung nach Anspruch 5 oder 6, bei der 
35 die Verpackung (2, 3) ein Fassungsvermogen von 

etwa einigen Millilitern bis einigen 10 Millilitem hat, 
dadurch gekennzeichnet, dass sie die Form einer 
kreisfdrmigen Kapsel mit dem Schacht (9) in ihrer 
Mitte aufweist und dass der Deckel (7) das obere 
40 Verschlusselement der Kapsel bildet. 

8. Einwegverpackung nach Anspruch 5 Oder 6, bei der 
die Verpackung (4) ein Fassungsvermogen von ei- 
nigen Dezilltern bes'rtzt, dadurch gekennzeichnet, 

45 dass der Deckel (7) iiber einer Reserve (40) rn'rt klei- 
nem Volumen angeordnet ist, die mit dem Inneren 
der Verpackung (4) in Verbindung ist, wobei diese 
Reserve (40) seitlich durch elne Erweiterung des 
oberen Verschlusselements, durch eineSeitenwand 

so (42) und einen zum Boden (43) der Verpackung par- 
allelen Boden (44) gebildet ist. 

9. Einwegverpackung nach Anspruch 5 oder 6, da- 
durch gekennzeichnet, dass der Deckel (7) ein 

55 Loch aufweist, dessen Durchmesser kleiner als der 
Innendurchmesser des Schachts (9) ist, urn einen 
Ringzu bilden, der am Ende der Saug- und Mischun- 
tereinheit (1) versiegelt oder verklemmt werden 
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kann, um das partielle odervollstandige Ablosen des 
Deckels (7) von dem Schacht (9) bei der relativen 
Translationsbewegung der Sauguntereinheit (1) in 
der Aufnahme zu gestatten, um die Nahrungsmittel- 
flussigkeit mit mindestens einem in die Saugunter- 
einheit (1) mundenden Kanal (33) in Verbindung zu 
setzen, um die Ansaugung derpumpbaren Flussig- 
keitzu gestatten, sowie einem Kanal (31), deruber 
dem Boden der Kapsel ausmQndet, um den Druck 
im Inneren der Kapsel auszugleichen. 

10. Einwegverpackung nach Anspruch 9, dadurch ge- 
kennzelchnet, dass der Deckel (7) vor der Losung 
der Versiegelung auf das Innere der Verpackung zu 
gewolbt ist, so dass der Deckel (7) nach Losen der 
Versiegelung eine Schale blldet, in die die Offnungen 
der Ausgleichs- und Saugkanale der Duse (1) mun- 
den. 

11. Einwegverpackung nach einem der Anspruche 3 bis 
6, dadurch gekennzelchnet, dass der Deckel (7) 
ein Loch aufweist, dessen Durchmesser im Wesent- 
lichen dem Innendurchmesserdes Schachts (9) ent- 
spricht, und dass der Deckel (7) aus einem Werkstoff 
hergestellt ist, der durch die 6ffnungsmittel der 
Saug- und Mischuntereinheit (1) bei der Relatrv- 
translatlonsbewegung der Saug- und Mischunter- 
einheit (1) in dem Schacht (9) durchbohrt werden 
kann. 

12. Einwegverpackung nach Anspruch 1 1 , dadurch ge- 
kennzelchnet, dass die Mittel zum Durchbohren 
des Deckels (7) von mindestens zwei Kanalen ge- 
bildetsind, deren Enden (37) um 180° umgebogen 
sind, um den Deckel (7) zu durchbohren, wobei einer 
der Kanale uber dem Boden der Verpackung aus- 
mundet, um den Druck im Inneren auszugleichen, 
und der andere in der Saug- und Mischuntereinheit 
(1) ausmundet, um die Ansaugung der Flusslgkeit 
zu gestatten. 

13. Einwegverpackung nach einem der vorhergehen- 
den Anspruche, dadurch gekennzelchnet, dass 

das Innenvolumen der Kapsel (2, 3) durch Trenn- 
wande (16) getrennt ist, die die Bildung von minde- 
stens zwei, jeweils eineFlussigkeitsdosisenthalten- 
den Abteilen gestatten, wobei jedes Abteil Versie- 
gelungsmittel umfasst, die in der Lage slnd, unab- 
hangig bezuglich Offnung zusammenzuwirken, wo- 
bei sie auf diese Weise die Abteile mit der Saug- und 
Mischuntereinheit (1 ) in Verbindung setzen konnen. 

1 4. Einwegverpackung nach Anspruch 1 3, dadurch ge- 
kennzelchnet, dass das Innenvolumen der Kapsel 
(2, 3) durch Trennwande (16) getrennt Ist, die die 
Bildung von mindestens zwei Abteilen gestatten, die 
jeweils verschiedene Nahrungsmittelflussigkeiten 
enthalten, die dazu bestimmt sind, mit Hilfe von min- 
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destens zwei Satzen von Druckausgleichs- und 
Saugkanalen gemischt zu werden. 

1 5. Einwegverpackung nach einem der Anspruche 4 bis 
5 14, dadurch gekennzelchnet, dass der Korper der 

Verpackung (2, 3) auBerdem Verstarkungsrippen 
(6a) und/oder Rippen (6b) zur Positionierung der 
Saug- und Mischuntereinheit (1 ) aufweist, wobei die- 
se Rippen (6a, 6b) im Boden und in der Wand vertieft 
w gebildet sind und dem Schacht (9) zugewandt sind. 

16. Einwegverpackung nach Anspruch 15, dadurch ge- 
kennzelchnet, dass manche Rippen (6a, 6b) auch 
Trennwande (16) bilden, deren obererTeil an dem 

« Deckel versiegelt Ist. 

1 7. Einwegverpackung nach einem der Anspruche 4 bis 
16, dadurch gekennzelchnet, dass der Korper der 
Kapsel (2, 3) Vorsprunge (1 8) umfasst, die seine Ma- 

20 nlpulation erieichtern, um ihn an den Stutzen eines 
Druckflulderzeugers Oder an ein mit diesem fest ver- 
bundenes Zubehorteil anzupassen. 

18. Einwegverpackung nach einem der vorhergehen- 
25 den Anspruche, dadurch gekennzelchnet, dass 

die Saug- und Mischuntereinheit (1) mindestens ei- 
ne Flusslgkeitssaugleitung (33), mindestens eine 
Gaszufuhrleitung (31 ), mindestens einen Druckfluid- 
eintritt (21), mindestens eine Saugkammer (25), in 
30 die die Kanale munden, und mindestens einen Aus- 
tritt fur die Abgabe der Zubereitung umfasst. 

19. Einwegverpackung nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzelchnet, dass die Mittel zur Aufnahme der 

35 Saug- und Mischuntereinheit (1) ausgebildet sind, 
um die Untereinheit (1) standig ohne Relat'rvbewe- 
gung aufzunehmen, wobei die Untereinheit mit dem 
Abteil in Verbindung ist und die Versiegelungsm'rttel 
so ausgebildet sind, dass sie gleichzeitlg das Abteil 

40 und die Untereinheit von dem auBeren Medium iso- 

20. Einwegverpackung zur Abgabe mindestens einer 
Nahrungsmrttelflussigkeit, wobei die Verpackung (2, 

« 3, 4, 5) ein die Flussigkeit enthaltendes Abteil um- 
fasst, das durch einen Deckel (7) verschlossen ist, 
der es vor der Verwendung von dem auBeren Me- 
dium Isoliert, dadurch gekennzelchnet, dass eine 
Saug- und Mischuntereinheit vom Typ Venturi, die 

so Entnahme- und Saugmittel umfasst, mit der Verpak- 
kung (23, 45) festverbunden ist und dass derDeckel 
(7) in einer bestimmten Zone entsiegett Oder durch- 
bohrt werden kann, um das Innere der Verpackung 
mit den Entnahme- Oder Saugmitteln in Verbindung 

55 zu setzen. 

21. Verfahren zur hygienischen Erzeugung und Abgabe 
einerzubereitung, dadurch gekennzelchnet, dass 
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es darin besteht, dass uber eine Vorrichtung nach 
einem der AnsprOche 1 bis 19 verfugtwird unddass 
es die Schritte umfasst, die unter anderen moglichen 
Schr'rtten darin bestehen, dass: 

5 

- die Verpackung (2, 3, 4, 5) geoffnet wird, wobei 
die Offnung die Wirkung hat, dass das Abteil mit 
einem Mittel (1) vom Typ Venturi im Wesentli- 
chen dicht in Verbindung gesetzt wird; 

- mtt Hitfe eines Druckfiuids durch Vakuumeffekt ?o 
Fiussigkeit auGerhalb des Abteils angesaugt 
wird, um sie in das Mittel vom Typ Venturi zu 
bringen, das mit einem erhitzten Druckfluld und 
gegebenenfalls einem Gas in Verbindung ist; 

- mit dem erhitzten, unter Druckstehenden Fluid « 
und gegebenenfalls mit dem Gas Fiussigkeit so 
gemischt wird, dass die Fiussigkeit erhitzt und 
gegebenenfalls emulgiert oder aufgeschaumt 
wird, um die Zubereitung zu bilden, und 

- die auf diese Weise erhaltene erhltzte und ge- 20 
gebenenfalls emulglerte Zubereitung abgege- 
ben wird. 



22. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Offnung der Verpackung (2, 3, ss 
4, 5) durch die Wirkung einer Relativbewegung des 
Mittels (1) vom Typ Venturi bezuglich der Verpak- 
kung (2, 3, 4, 5) vorgenommen wird. 

23. Verfahren nach Anspruch 22, dadurch gekenn- so 
zelchnet, dass die Offnung des Abteils durch 
Durchbohren der Verpackung (3) und In-Verbin- 
dung-Setzen des die Fiussigkeit enthaltenden Ab- 
teils durch das Mittel vom Typ Venturi uber mlnde- 
stens einen Kanal stattfindet. 35 

24. Verfahren nach Anspruch 22, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Offnung des Abteils durch 
DurchreiBen eines versiegelten Teils der Verpak- 
kung (2) und In-Verbindung-Setzen des die Flussig- *o 
keit enthaltenden Abteils durch das Mittel vom Typ 
Venturi uber mindestens einen Kanal stattfindet. 

25. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass das Abteil bei der Ansaugung durch is 
In-Verbindung-Setzen des Abteils mit einem Austritt 

mit atmospharischem Druck mit Hilfe mindestens ei- 
ner Druckausgleichsleitung (31) hinsichtlich des 
Drucks ausgeglichen wird. 

50 

26. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass das unter Druck stehende Fluid 
Dampf oder heiBes Wasser ist. 

27. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 55 
zeichnet, dass das Gas Luft ist 

28. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 
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zelchnet, dass das Mittel vom Typ Venturi ein inte- 
grierender Bestandteil der Verpackung ist und mit 
der Verpackung wegwerfbar ist. 

29. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 
zelchnet, dass das Mittel vom Typ Venturi Teil einer 
Diise bildet, die dafur ausgelegt ist, an die Verpak- 
kung angeschlossen zu werden. 
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Fig.10 
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